MENU STAGIONALE

F/W 25—26

| NOSTRI BURGERS POSSONO
B U RG E RS ESSERE SERVITI CON PANE (+1€) “‘ = w.- wﬁ
E PATATE DIPPERS SENZA GLUTINE oo oo s

CONTRO CORRENTE t471V 14€ PALA LA SFACCIATA

Pane ai 5 cereali, burger di salmone homemade 150g,
Philadelphia, cipolla rossa caramellata al balsamico,
valeriana, patate dippers*

WINTER BURGER (70 NEW! 14€

Pane homemade, il nostro burger artigianale
di manzo (180gr), radicchio, speck, porcini saltati
in padella e gorgonzola, patate dippers*

BREAKFAST BACON 3" @ 14€

Pane homemade, il nostro burger artigianale
di manzo (180gr), uovo strapazzato, cheddar, bacon,
jalapefios, pomodoro, salsa piccante, patate dippers*

SECONDI PIZZE

BRETZEL™ ¥ % 2.50€ HOMER (0 € pabELLINO

Tipico pane* bavarese Padellino con impasto alla curcuma,
crema di zucca, crema di gorgonzola, bruciatini
COSTINE IN SALSA BB(] oﬁ: 15€ di speck della Val di Non, radicchio, aceto balsamico

Costine™ marinate con salsa barbeque y

servite con patate al forno PROFUMI D'/AUTUNNO (178) - #roceiae
Crema di zucca “violina”, fior di latte,

taleggio DOP, guanciale di Norcia,

STINCO BIZANTINO 1V «& 208 scaglie di mandorle tostate

(su richiesta disponibile anche gluten free)
Stinco alla birra artigianale Snella con bretzel*, BRUCIATINI - 5OCM U7 pata courmer
patate al forno, crauti rossi, crauti bianchi,

cipolla in agrodolce, gelatina di birra Pomodori pelati, fior di latte, radicchio,

guanciale, parmigiano, balsamico

SALSICCE AFFUMICATE U 16€ PROFUMI D’AUTUNNO - 5OCM (178 paca courmer

Due salsicce affumicate del “contading” rosolate
in padella con cipolla in agrodolce servite con pane
bretzel*, insalata di patate tedesca e crauti rossi

PIATTO DELLO SCIATORE © NEW! 156 QUELLATOSTA - SN ™77 coueer

Fior di latte, pomodoro, radicchio, spianata
piccante, crema al gorgonzola

LA SFACCIATA - 5OCM (17 paLa courver

Fior di latte, porchetta, cuoricini di carciofy,
peperoni prezzemolati , olive taggiasche

Crema di zucca “violina”, fior di latte, taleggio DOP,
guanciale di Norcia, scaglie di mandorle tostate

Patate saltate con uova e speck

12€

13€

228

24€

24€

24€



MENU
PERSONALIZZATI
PER EVENTI E
CENE AZIENDALI

- PRENOTA LA TUA SERATA -

(IS0 ESCLUSIVO DELGARDEN.
PER EVENTI 0 CENE AZIENDAL
CON MENU PERSONALIZZATI

- PRENOTA LA TUA SERATA -

REGALACI
UN FEEDBACK:

Noi ce la mettiamo tutta
per offrirti il massimo!

Ma se hai qualche suggerimento
da darci

saremo felici

di ascoltarti.




MENU THAILANDESE

SOLO IL MERCOLEDI SERA FINO ALLE H 22.30

FAGOTTINI FRITTI * "2 ® @ - 8¢

Fagottini ripieni di gamberi e verdure serviti con salsa al peperoncino dolce

Abbinamento consigliato: birra artigianale Darsenale 0 Pilota ..............coc.iiiiiiiiiiiiii i (+ 6€ - 40cl)

PANCIA DI MAIALE "®' & - 13¢

Cubetti di pancia di maiale succosa e croccante marinati e speziati, serviti con cialde di riso,
salsa teriyaki, sweet chili e sesamo

Abbinamento consigliato: birra artigianale Bollard o Corsini West ................ccooiiiiiii i (+ 6€ - 40cl)

PAD THAI DI GAMBERI 2358 ® &= @ - 148

Noodles di riso con verdure, spezie, arachidi, gamberi e uova

Abbinamento consigliato: birra artigianale AlDG ... (+ 6€ - 40cl)
FRIED RICE DI POLLO 359 - 14¢
Con riso thai Jasmine, pollo, verdure e uova
Abbinamento consigliato:
\, Drink alcolico Siam Tea (nostro liquore al the, spremuta di pompelmo, Triple Sec, ime) ...........coooiiiiiiiiiiiee (+9€)
Drink analcolico Tom Yum Exile (infuso di foglie di Kaffir, lime, estratto di zenzero, ginger beer) ............cccooiiiiiiiiiiiiniinn... +7€)
POLLO AL CURRY ®' @ - 14€
Accompagnato da riso thai Jasmine, pollo cotto in latte di cocco, foglie di Kaffir e verdure wok
Abbinamento consigliato:
Drink alcolico Siam Tea (nostro liquore al the, spremuta di pompelmo, Triple Sec, iMe) ........oovvviiiiiiiiiiieiieee e (+9€)
\, Drink analcolico Tom Yumn Exile (infuso di foglie di Kaffir, lime, estratto di zenzero, ginger beer) ............ccooiiiiiiiiiiiiiniin.. +7€)

-

FAGOTTINI FRITTI - e PANCIA DI MAIAL




MENU MESSICANO

SOLO IL GIOVEDI SERA FINO ALLE H 22.30

TURT".I.AS* (81 ’ ’ “-"' ( -10€ Aggiunta di tortillas extra +2€

Tipiche tortillas di mais fritte al momento servite con tre salse preparate da noi:

- Salsa Ranchera a base di chile Guajillo e chile Chipotle, pormodoro, tomatillo e semi di zucca tostati
- Salsa Dipp a base di chile Ancho e chile Pasilla, porodoro, sesamo tostato e mandorle

- Salsa Guacamole a base di avocado, coriandolo fresco e lime

Abbinamento consigliato:

Birra artigianale COISINT WBST ++ e eeee e e et ettt ettt [+ o€ - 4OCU

Drink Paloma (Tequila, succo di lime, soda al pompelmo rosa, Sale) ««-««wxxeereemeerriiiii (+9€)

QUESADILLA ®7 ¥ @ - 8€

Tortilla bianca di grano con patate, origano, formaggio e jalapefios™
servita con pico de gaio, panna acida e feta

Abbinamento consigliato: birra artigianale AlDG ...........cooiiiiiii (+ 6€ - 40cl)

ALETTE* DI POLLO PICCANTI (3570 @ - 13€

Marinate per 24 ore con salsa chipotle e peperoncino, servite con patate dippers
Abbinamento consigliato:

Birra artigianale Cola SNOWEE ...........o.oin e (+ 6€ - 40cl)

Drink Margarita Club (Tequila, mezcal, Triple Sec, succo di lime, passion fruit, sale) .........cooeiiiiiiiiiiiiiiiii, (+9€)

BURRITO DI MANZO 7 @ - 14€

Tortilla di grano con carne di manzo, salsa cheddar, avocado, riso, fagioli e cipolla
arricchita con salsa chipotle, servita con patate dippers

Abbinamento consigliato:
Birra artigianale M5O .. .. (+ 6€ - 40cl)

Drink Margarita Classico (Tequila, Triple Sec, succo di M, Sale) .........oouiieiie e (+9€)

FAJITAS DI POLLO 7 = & - 16€

Pollo speziato con peperoni e cipolla rosolata, servito con 5 tortillas di mais
e con le 4 salse pico de gaio, guacamole, tomatillo (pomodoro verde tipico) e panna acida

Abbinamento consigliato:
Birra artigianale Corsini WESE ..........oouii i, (+ 6€ - 40cl)

Drink Margarita Classico (Tequila, Triple Sec, succo di lime, SAle) .........coviiieiiiiii e (+9€)

FAJITAS DI POLLO




